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Kaada keraamiseen polttokattilaan 0,5 litra vettd
ennen jokaista kayttoa.

Kaada maksimissaan 300 g Cook Chips -hiilid
sisdpolttokattilaan. Kaytd aina kuivia barbecook®
Cook Chips -hiilia (standardien RD 28/04/1993,
NBN M 11-001 ja EN 1860-2 mukaiset).

HUOMIO! Ald koskaan kayta alkoholia tai bensiinia
sytyttdmiseen tai tulen kohentamiseen. Kayta
ainoastaan sytyttimia, jotka ovat EN1860-3-
standardin mukaisia! Ald koskaan kaada helposti
syttyvid nesteitd Cook Chips -k)(/gsennyslastujen
péélle. Kaada  barbecook™-sytytystahna
jaanhtyneeseen sisdpoltinlaatikkoon, pohjaritilan ja
kypsennyslastujen alle. Ald lisdd sytytystahnaa, jos
tahna tai Cook Chips -kypsennyslastut palavat jo.
HUOMAA! Amica voi kuumentua erittdin kuumaksi,
joten ald koskaan siirrd grillid, ennen kuin tuli on
kokonaan sammunut ja grilli jaahtynyt.

VAROITUS! Pidéd lapset ja lemmikit turvallisen
matkan padssd grillistd ja suojaa itsesi tulelta. Ald
koskaan jata grillia vartioimatta.

Ald koskaan grillaa, kun tuli palaa. Odota, kunnes
Cook Chips -hiilet ovat tuhkan peitossa.

Kéytd vain pakkauksessa mukana tulevia valineitd ja
ottimia ristikoiden ja muurinpohjapannun kasittelyyn.
Ald kdytd ohuita ja loysid synteettisistd materiaaleista
valmistettuja vaatteita grillin laheisyydessa.

10.

11.

HYODYLLISIA VINKKEJA JA
TURVALLISUUSTOIMENPITEITA

1. Vélttadksesi savun ja leimahdukset, kdytd vain
pakkauksessa mukana tulevaa muurinpohjapannua
« Grillaa rasvatonta lihaa tai kalaa ja kdytd vain
kuivia yrttejd. » Valtd voin, 0ljyn tai marinadien
kayttod.

Suojaa poytdsi rasvaroiskeilta.

Ole erityisen varovainen késitellessdsi emaloituja
osia (keraaminen polttokattila ja muurinpohjapannu).
Takuu ei korvaa seuraavia vahinkoja: « Metallisten
tai terdvien esineiden aiheuttamat naarmut e
Kylmien nesteiden tuottamat vahingot kuumentuville
pinnoille. Kylmd neste vahingoittaa kuumia
metalliosia. * Liian voimakkaiden ja hankaavien
puhdistusaineiden tai hankaavien ja metallisten
pesusienten kdytosta aiheutuneet vahingot. Kaytd
puhdistukseen harjaa tai nailonista valmistettua
pesusientd. « Vahingot, jotka ovat syntyneet kovista
kolhuista. Kolhaisu kovaa pintaa vasten vahingoittaa
emalia.
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LAITTEEN HUOLTO JA SAILYTYS

Anna Cook Chips -kypsennyslastujen sammua
itsestdédn tai kaada niiden péalle hiekkaa. Ald tyhjennd
sisdpoltinlaatikkoa ennen kuin se on jadhtynyt kunnolla.
Puhdista laite joka kéayton jdlkeen. Puhdista kaikki
ruostumatonta terast olevat ja kromiosat barbecook®
All Clean -puhdistusaineella. Ald pese keraamista
poltinlaatikkoa tiskikoneessa. Sdilytd laitetta aina
sisdtiloissa.

TAKUU

Barbecook® -laitteella on kahden vuoden takuu
valmistusvirheiden varalta. Takuu on voimassa
ostopaivasta ldhtien ja niin kauan, kun laitetta on kaytetty
ohjeiden mukaisesti. Séilytd ostokuitti koko takuuajan.
Tulen kanssa Kkosketuksissa olevien osien kulumat,
ruostuminen, epadmuodostumat ja vdrin muutokset
(erityisesti ruostumaton terds ja kromiosat) ovat
normaaleja, eikd niitd pidetd valmistusvirheind.
Emalointiprosessin aikana reunat eivat valttdmattd ole
aina tdysin emalin peitossa. Erityisen emalointiprosessin
vuoksi tétd ei myoskaan lasketa valmistusvirheeksi eiké
sen vuoksi kuulu takuun piiriin. Térkedd: sisépolttokattila
on tehty ruostumattomasta terdksestd ja ristikot
ovat kromattua terasti. Barbecook® on rekisterdity
tuotemerkki eikd sen vuoksi sovellu kaupalliseen
kéyttoon. Késintehty keramiikka voi ajan myotéd séroilld,
kun sitd kuumennetaan. Tdmd on tuotteelle ominaista
eikd kuulu takuun piiriin.

Dulezité! Ctéte, prosim, tento navod dive, nez
zagnete gril pouZivat.

PRVNI POUZITI VASEHO GRILU AMICA

Pouzijete-li V&$ gril Amica poprvé, ddrazné
doporuéujeme, abyste jej vypalili aspori po dobu pdl
hodiny pfed pfipravou jakéhokoliv jidla.

INSTRUKCE

1. Umistéte keramickou zakladni nadobu na
pfiloZzenou podlozku. Nalijte 0,5 | vody do nadoby.

2. Umistéte nerezovou interni nadobu do keramické
zakladni nadoby.
3. Pokryjte spodni ¢&ast interni nadobyzapalnym

gelem (pribl. 250 ml) tésné pod otvory vétrani.



4-5. Umistéte spodni &ast mrizky a nasypte pribl.
300 g drevéného uhli Cook Chips na mfizku.
Pro uleh&eni zapaleni gelu nechte mezi kousky
drevéného uhli Cook Chips volny prostor.

6. Zapalte gel dlouhou sirkou nebo zapalovaéem.
Tento gel ma pomalou charakteristiku zapalent;
drzte sirku u gelu tak dlouho, dokud neuvidite
jasny plamen. Dtfevéné uhli Ize potom opét
pfihrnout.

7. Po nékolika minutach se velikost plamend zvétsi
priblizné na 30 cm. Z&palny gel hofi priblizné 20
minut.

8. Grilovaci mfizku Ize umistit pfiblizné po 30-40
minutach od zapéleni, az bude dfevéné uhli Cook
Chips pokryto jemnou vrstvou Sedého popelu.
Potom bude gril Amica pfipraven k pouziti.

9. Venku lze pouzit grilovaci mtizku nebo grilovaci
plech.

10. Uvnitt vzdy doporuéujeme pouzit grilovaci plech,
aby nedochéazelo k odkapavani tuku do zhavého
uhli s nasledkem jeho vzplanuti a vzniku koure.
Neumistujte grilovaci plech dfive, nez bude mit
drevéné uhli Cook Chips jasné bilou barvu, jinak
by se ohei udusil.

11. Cistéte grilovaci plech a mfizku v pravidelnych
intervalech, jinak by napec¢eny tuk mohl vydavat
kour.

TIP: pokud pouzivate gril Amica uvnitf, mizete
interni nadobu z nerezové oceli vyjmout z
keramické zakladni nadoby, zapalit uhli venku
(kroky 3 az 6) a jakmile bude mit drevéné uhli
Cook Chips jasnou bilou barvu, opét ji vratit do
keramické nadoby na grilovani. Po dokonéeni
grilovani, mizete nechat gril Amica vyhasnout
venku.

BEZPECGNOSTNI OPATRENI

1. Gril Amica je ur€en pro vngjsi i vnittni pouziti. Pro
bezpecné pouziti grilu Amica uvnitt je potteba:

+ zajistit, aby mistnost byla musi byt dobte vétrana
(oknem nebo dvefmi), aby byl zabezpeen
dostate¢ny pfisun vzduchu

+ pouzivat pouze drevéné uhli Cook Chips a
zapalny gel barbecook,

+ dodrzovat vSechna doporu€eni uvedena v
tomto ndvodu k pouZziti.

Nenechavejte gril Amica hotet
dekorativnich ddvodd.
2. Nikdy nepouzivejte gril Amica za silného vétru.
3. Umistéte vzdy vas gril Amica na silikonovou
podlozku poloZzenou na pevny podklad mimo

pouze z

dosah hotlavych predmétd a predmétl se
sklonem k roztaveni. Silikonova podlozka chrani
V&s$ stal pred horkem a poskrabanim.

4. Naplrte keramickou nadobu 0,5 litrem vody pfed
kazdym pouzitim.

5. Vsypte max. 300 g drti Cook Chips do vnittni
nadoby. Pouzijte vzdy pouze suchou drf
barbecook® Cook Chips (v souladu s RD
28/04/1993, NBN M 11-001 a EN 1860-2).

6. UPOZORNENI! Nepouzivejte k zapaleni ani
podpofe hoteni alkohol ani benzin. PouZivejte
pouze zapalovace splfujici normu EN1860-3! Na
drevéné uhli Cook Chips nikdy nelijte hoflavin
ani podobné tekutiny. Zapalny gel barbecook
davejte do vychladlé interni nadoby, pod spodni
mrizku a pod drevéné uhli Cook Chips. Pokud
zapalny gel nebo dfevéné uhli Cook Chips jiz
hoti, nepfidavejte zapalny gel.

7. POZOR! Gril Amica mize byt velmi horky a
nemélo by se s nim pohybovat, dokud oheri zcela
nevyhasnul a zcela nevychladl.

8. UPOZORNENI! Déti a zvitata musi byt v
bezpetné vzdélenosti od grilu, chrarite se pred
ohném. Nikdy nenechte gril bez dozoru.

9. Nikdy negrilujte v plamenech. Vyckejte, az je
drf Cook Chips pokryta jemnou vrstvou $edého
popela.

10. K manipulaci s grilovaci mrtizkou a plechem
pouzivejte pouze dodanou rukojet.

11. Nenoste tenké a pfiléhavé syntetické obleCeni v
blizkosti grilu.

UZITECNE TIPY A BEZPECNOSTNI
OPATRENI

1. K omezeni vzniku koufe nebo vzplanuti jidla:
pouzivejte dodany grilovaci plech « Grilujte libové
maso/ryby a pouZivejte suché koteni + Také se
vyvarujte pouzivani masla, oleje nebo marinad.
Chrarite sv(j stdl pred stfikajicim tukem.

3. Budte zvladt opatrni na smaltované &asti
(keramick& nadoba a grilovaci plech). Zaruka se
nevztahuje na vady, jejichz pfic¢inou mohou byt
nasledujici skuteénosti:

+ Kovové nebo ostré pfedméty mohou poskodit
smalt « Nikdy nelijte studené kapaliny do/na horké
Casti, protoze se mize poskodit kov * NepouZzivejte
rozpoustédla, ktera jsou pfili$ silna nebo
abrasivni Cistici prosttedky a hrubé nebo kovové
houbicky. Misto toho pouzivejte nylonové kartaée
nebo nylonové houbi¢ky « NenaraZejte nebo
neklepejte svym grilem o tvrdé povrchy, protoze
se tim mize poskodit smalt.

o



UDRZBA A SKLADOVANI

Po kazdém pouziti nechte dfevéné uhli Cook Chips
samovolné vyhasnout nebo na néj vysypte pisek.
Nevyprazdriujte interni nadobu dfive, nez Uplné
vychladne. Cistéte zafizeni po kazdém pouZiti.
V8echny nerezové a chromované C¢&asti Cistéte
pomoci barbecook® All Clean. Nedéavejte keramickou
zakladni nadobu do my¢&ky nadobi. Zatizeni skladujte
uvnitt.

ZARUKA

Vase barbecook® ma dvouletou zaruku na v§echny
vyrobni vady. Tato zaruka plati ode dne koupé za
predpokladu, Ze pristroj je pouzivan v souladu s timto
navodem. Va$ doklad o koupi s datem nékupu je
Vasim zaruénim listem.

Jakékoliv opottebeni, koroze, deformace a ztrata
barvy (zejména u nerezovych nebo chromovych
Casti), c&asti ptimo vystavenych plamendm
jsou normalni a za zadnych okolnosti nemohou
byt pokladany za vyrobni vady: toto je logickym
disledkem pouzivani téchto ¢asti. Kvdli specifickym
postuplim pfi smaltovani nemohou byt vzdy ostré
hrany zcela pokryty smaltem. Toto se nepoklada
za vyrobni nebo femesinou vadu a tudiz se na toto
zéruka nevztahuje.

Dulezité: vnittni nadoba je vyrobena z nerezové oceli,
z&kladni a grilovaci mtizky jsou z chromové oceli.
Toto barbecook® neni vhodné pro komer¢ni
pouzivani. Ru¢né vyrobend keramika molze pfi
déletrvajicim plsobeni vysoké teploty prasknout.
Na praskani ruéné vyrobené keramiky se zaruka
nevztahuje.

InuavTiké!  AlaBdote  TIc  odnyieg mplv
XPTNOLLOTOINCETE TNV TIAPOUCA CUCKEUN).

XPHZH THX AMICA T'IA NPQTH ®OPA

‘Otav xpnolpomoleite v Amica 0ag yia mpwTn
¢opd, oag oupBouleloupe va TNV apnoeTe va
KAYEL Yla MO Qpa TPV amd TNV TPosToldacia
Tou dayntou.

OAHrlIEZ
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1. TomoBetnoTe TO KEPAWIKO doxeio kauong aTo
OOUTAA Tou TapéxeTal. Mepiote 1O pe WIOO
AiTpo vepo.

2. TomoBeThHoTe TO £0WTEPIKO ATOAAIVO doxeio
Kauong MEoa OTo KEPAUIKO doxeio kalong.
3. Kallyte Ttov muBpéva TOU €0WTEPLKOU

doxelou kauong pe teh avadAegng (250 ml

nepinou), xwpic va unepBeite TIg onég aépa.
4-5.TomoBeTnNOTE TNV KATW OXApa Kal BAATe
niepinou 300 g Cook Chips mavw otn oxapa.
AdnoTe enapkn xwpo ueta&u Twv Cook Chips
yla va S1EUKOAUVETE TO Avaypa Tou TCeA.
Avayte 10 TlEN pe éva pakpU OTPTO N
avartmpea. Mpokeltat ya éva BpadlkauoTto
tlel: KpATNOTE Yla Afyo TO OTiPTO MAVW OTO
TleN péxpl va deite PAOYeG. 21N ouvéxela
uropeite va amwoete TAAL Ta KapBouva.
Metd anod d0o Aerrd mepimou 10 UYog Twv
dAoywv Ba au€nbei oe mepimou 30 ek. To TCeA
avagpAe&ng kaiyetal og 20 Aerrd nepimou.
Mepimou 30 pe 40 Aerrd petd TO Avauua,
otav ta Cook Chips €xouv kahugBei e €va
Aertd oTpWUA amd ykpila oTAXTN, Mropeite
va toroBeTnoeTe TNV 0xapa. To Amica eival
TWPA ETOLUO Yla Xpron.
Se eEwTeplkd  XWpo  umopeite  va
XPNOLUOTIOINOETE TNV oXdpd 1/ TNV TAAKA
ynoiyatog.
e €O0WTEPIKO XWpPo eival KaluTtepo va
XPTNOLUOTOLE(TE MAVTA TNV TAAKA Ynoidatog
®OTE va un otalel Aimog mavw ota Kauta
kdpBouva, dnuloupywvtag omvenpeg 1
Karvo. Mnv TomoBeTelte TNV MAAKa Ynoiparog
mptv Ta Cook Chips amokthoouv €va wpaio
Aeuk6d Xpwua, dladopeTikA Ba TviEete TN
dwTIA.
MAévete TNV TMAAKa YnoipaTtog Kat tn oxapa
0c TAKTA JdlOOTAMATA Yid va amnmodUyeTe
™ Oonuioupyia kamvoU AOYw GCUHMAY®V
UToAeIPATWY Alroug oTn oxdpa.

10.

11.

ZupBouAn: edv xpnoiyoroicite To Amica oc
£OWTEPIKO XWPO, MMOPEiTE va adaipEosTe TO
£O0WTEPIKO aTOAAIVO doXeio amo To KEPAMIKO
doxeio kauong, va avayere Ta Cook Chips oe
cEwTepikO XWpo (PAnata 3 £wg 6) Kai, HOAIG
amokTHOOUV £va wpaio Asukd XpWHa, va
METAQEPETE TO ATOAAIVO OXEIO OTOV EOWTEPIKO
XWPO KAl va TO TOMOOETNOETE OTO KEPAMIKO
doxeio kavong. Metd To YAoiyo, adpnote va
opnocl To Amica og cEWTEPIKO XWpO.

AZQAAEIA




3. Posebne mjere opreza za emajlirane dijelove

(keramiCka posuda grijaca i grijaC ploCe). Jamstvo
ne vrijedi ako ne uzmete u obzir da:
* Metalni i/ili oStri objekti mogu oStetiti emajl » Nikad
ne polijevajte hladne tekucine u/na vruce dijelove
jer biste tako mogli oStetiti metal ¢ lIzbjegavajte
koriStenje prejakih deterdzenata ili deterdZenata za
ribanje te spuzvica za ribanje ili metalnih spuzvica.
Umijesto toga koristite Cetku ili plasticnu spuzvicu
Izbjegavajte udaranje rostiliem o tvrde povrSine jer
biste tako mogli oStetiti emajl.

ODRZAVANJE | SKLADISTENJE

Nakon svake uporabe ostavite brikete da se sami ugase
ili ih pospite pijeskom. Ne istresajte unutarnju posudu
plamenika dok se potpuno ne ohladi. OCistite uredaj
nakon svake uporabe. Dijelove od plemenitog Celika i
kroma oistite sredstvom barbecook® All Clean. Ne
stavljajte keramiCku posudu plamenika u perilicu suda.
Uredaj uvijek drZite na otvorenom.

JAMSTVO

barbecook® ima dvogodiSnje jamstvo koje obuhvaca
sve kvarove nastale zbog pogreSaka u proizvodnii.
Jamstvo pocinje vrijediti od datuma kupnije, pod uvjetom
da se uredaj koristi u skladu s ovim uputama. Potvrda
jamstva je racun s navedenim datumom kupnije.
Habanje, hrda, izobliCenje i promjena boje (posebice
na dijelovima od nehrdajuceg Celika ili kromiranim
dijelovima) dijelova izlozenih plamenu uobiCajene su
pojeve i ni pod kojim se uvjetima ne mogu smatrati
pogreSkom u proizvodnji jer su logicna posljedica
koritenja tih dijelova. Zbog posebnog postupka
emajliranja svi tanki rubovi mozda nisu posve prekriveni
emajlom. To se ne smatra pogreSkom u proizvodnji ili
izradi te zato nije obuhvaceno jamstvom.

Vazno: unutradnja posudica grijaa nacinjena je od
nehrdajuceg Celika, a donja reSetka i reSetka za peCenje
od kromiranog Celika.

Ovaj rostilj barbecook® nije prikladan za komercijalnu
upotrebu. Rucno izradeni keramiCki predmeti mogu
nakon duljeg vremena puknuti u blizini velike topline. To
je svojstvo keramike i nije obuhvaceno jamstvom.
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Ked idete gril Amica pouzit prvykrat, odporucame
ponechat ho pred pripravou jedla hriat pol
hodiny.

INSTRUKCIE

1. Umiestnite keramick( skrinku s hordkmi na
prilozent podlozku. Nalejte 0,5 | vody do
skrinky.

Umiestnite nehrdzavejicu internt skrinku s
horakmi do keramickej skrinky s horakmi.
Pokryte spodnt Cast internej skrinky s
horakmi zapalnym gélom (pribl. 250 ml)
tesne pod otvormi vetrania.

4-5. Umiestnite spodnu ¢ast mriezky a nasypte
pribl. 300 g dreveného uhlia Cook Chips
na mriezku. Na ulahéenie zapélenia gélu
nechajte medzi kuskami dreveného uhlia
Cook Chips dostatok miesta.

Zapalte gél dlhou zapalkou alebo
zapalovatom. Tento gél ma pomalu
charakteristiku zapalenia: drzte zapalku pri
géle tak dlho, az neuvidite jasny plamen.
Drevené uhlie moZno potom znova rozhrnut.
Po niekolkych minutach sa velkost plameriov
zvySi na priblizne 30 cm. Zapalny gél hori
priblizne 20 minut.

Mriezku na pecenie je mozné umiestnit
priblizne po 30 — 40 minutach od zapalenia,
az bude drevené uhlie Cook Chips pokryté
jemnou vrstvou siveho popola. Potom bude
gril Amica pripraveny na pouZitie.

Vonku mozno pouzit mriezku alebo plech na
pecenie.

Vnutri odpori¢ame vzdy pouzit plech na
pecenie, aby tuk neodkvapkaval do horlcej
pahreby, kde by mohol vzplanut alebo by
mohol vzniknat dym. Neumiestriujte plech
na pecenie predtym, ako bude mat drevené
uhlie Cook Chips jasne bielu farbu, inak by
sa oheri udusil.

Umyvajte plech a mriezku na pecenie v
pravidelnych intervaloch, inak by napeceny
tuk mohol vydavat dym.

10.

11.

TIP: ak pouzivate gril Amica vnutri, mozete
interna skrinku z nehrdzavejucej ocele vybrat
z keramickej skrinky s horakmi, zapalit' uhlie
vonku (kroky 3 az 6) a ihned” ako bude mat’
drevené uhlie Cook Chips jasne bielu farbu,
ju znova vratit do keramickej skrinky s



horakmi. Po dokonéeni grilovania, mézete
nechat gril Amica vyhasnat vonku.

BEZPECNOST

1. Gril Amica je uréeny na vonkajSie aj vnutorné

pouzitie. Pre bezpe¢né pouzitie grilu Amica
vnutri je potrebné

+ miestnost musi byt dobre vetrana (oknom

alebo dverami), aby bol zabezpeeny
dostatoény prisun vzduchu

- pouzivat iba drevené uhlie Cook Chips a

zapalny gel barbecook,

« dodrziavat v8etky ostatné odporu¢ania

uvedené v navode.

Nenechavajte gril Amica horiet, pokial

negrilujete.

2. Vyrobok nikdy nepouzivajte pri silnom vetre.

3. Vyrobok vzdy polozte na dodanu silikbnovu
podlozku na pevny podklad, mimo dosahu
horfavych predmetov a predmetov, ktoré by
sa mohli vplyvom tepla roztavit. Silikonova
podlozka chrani va$ stél pred teplom
a poskodenim.

4. Pred kazdym pouzitim naplfite keramicku
nadobu horaka 0,5! vody.

5. Do vnuatornej nadoby horaka nasypte
maximalne 300g triesok. Vzdy pouzivajte
suché triesky barbecook®, splfiajuce normy
RD 28/04/1993, NBN M 11-001 a EN 1860-2.

6. UPOZORNENIE! Na zapéalenie ani ako
podporu horenia nepouzivajte alkohol ani
benzin. Pouzivajte iba zapalovace splfiujuce
normu EN1860-3! Na drevené uhlie Cook
Chips nikdy nelejte horfaviny ani_podobné
tekutiny. Zpalny gél barbecook® davajte
do studenej internej skrinky s horakmi, pod
spodnu mriezku a pod drevené uhlie Cook
Chips. Ak zapalny gél alebo drevené uhlie
Cook Chips uz hori, nepridavajte zapalny
gel.

7. UPOZORNENIE! Gril Amica sa mo0ze
velmi rozpalit a nemalo by sa s nim hybat,
kym oheri celkom nezhasne a gril celkom
nevychladne.

8. POZOR! Deti a zvierata by sa mali zdrziavat
v bezpe€nej vzdialenosti od miesta
grilovania. Chrafte sa pred ohriom. Nikdy
nenechavaijte gril opusteny bez dozoru.

9. Nikdy negrilujte, kym eSte hori plamen.
Pockajte, kym sa triesky pokryju jemnou
vrstvou sivého popola.
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10. Na manipulaciu s rostom, mriezkou ¢i
platniCkami pouzivajte iba dodanu racku.

11. V blizkosti miesta grilovania nenoste tenky
a volny odev zo syntetického materiélu.

UZITOCNE RADY A BEZPECNOSTNE
POKYNY

Ako eliminovat dymenie alebo vzplanutie
grilovaného jedla: pouzivajte dodané rosty
+ Grilujte chudé maso/ryby a pouzivajte
suSené bylinky - Pokial je to mozné,
nepouzivajte maslo, olej ani marinady.
Davajte si pozor, aby ste si neznedistili stél
od mastnoty.

Ak nebudete dodrziavat nasledovné pokyny,
mozete stratit zaruku na vyrobok:

+ Kovové a/alebo ostré predmety mézu
poskodit glazaru/smalt - Nikdy nelejte
studené tekutiny na/do hordcich ¢&asti,
moze dojst k ich posSkodeniu « Na gistenie
nepouzivajte prili§ silné/agresivne saponéty
alebo Cistiace prostriedky s drsnymi
mechanickymi G¢inkami. Na umyvanie
pouzivajte kefku alebo Spongiu + Razen
s grilovanym jedlom neoklepéavajte o tvrdé
povrchy, méZe to poskodit glazaru/smalt.

UDRZBA A SKLADOVANIE

Po kazdom pouZiti nechajte drevené uhlie
Cook Chips samovofne vyhasnat alebo nar
vysypte piesok. Nevyprazdriujte interna skrinku
s hordkmi skér, kym uplne nevychladne.
Cistite zariadenie po kazdom pouziti. VSetky
nehrdzavejuce a chrbmované C¢asti Cistite
pripravkom barbecook® All Clean. Nedavajte
keramicku skrinku s horakmi do umyvacky riadu.
Zariadenie skladujte vnutri.

ZARUKA

Na gril barbecook® sa vztahuje dvojro¢na zaruka
na vSetky vyrobné chyby. Tato zaruka plati odo
dia zaklUpenia vyrobku za predpokladu, ze
vyrobok, na ktory sa tato zaruka vztahuje, sa
pouziva v sulade s tymito inStrukciami. Zaruku
si nemozno uplatnit bez platného pokladniéného
dokladu s uvedenym datumom zakulpenia.

Akékolvek opotrebovanie, hrdza, deforméacie
a zmena farby (obzvlast v pripade prislusenstva



z nerezovej ocele a chrébmu) na prislusenstve,
ktoré je priamo vystavované plameriom, su
bezné javy av ziadnom pripade sa nepovazuji za
vyrobné chyby: ide 0 bezné nasledky pouzivania
tohto vyrobku. Nasledkom Specialneho procesu
glazdrovania/smaltovania nemusia byt jemné
hrany vzdy celkom pokryté glazdrou/smaltom.
Nepovazuje sa to za vyrobnu chybu, a preto sa
na tento jav nevztahuje ani zaruka.

Délezité: vnatorna nadoba horéka je vyrobena
z nerezovej ocele, zakladny spodny a varny rost
z pochrémovanej ocele.

Zariadenie barbecook® nie je vhodné na
komer¢né pouzitie. Ru¢ne vyrobena keramika
méze pri dlhdom pobsobeni vysokej teploty
prasknatf. Na praskanie ruéne vyrobenej
keramiky sa zaruka nevztahuije.

Pomembno! Pred uporabo naprave preberite navodila.

PRVA UPORABA NAPRAVE AMICA

Pri prvi uporabi naprave Amica priporocamo, da jo
pustite prizgano pol ure preden zacnete s pripravo hrane.

NAVODILA

1. Keramicni gorilnik namestite na predvideno mesto.

Nalijte 0,5 | vode v gorilnik.

2. Notranji gorilnik iz nerjavnega jekla namestite v
keramicni gorilnik.
3. Dno notranjega gorilnik premazite z gorilnim gelom

za Zar (pribl. 250 ml). Gel naj sega tik pod odprtine
za dovod zraka.
4-5.Namestite spodnjo reSetko in nanjo poloZzite pribl.
300 g vzigalnih briketov. Med vZigalnimi briketi
pustite dovolj prostora za vZig in gorenje gela.
Z dolgo vZzigalico ali vZigalnikom priZgite gel. Ta gel
se aktivira pocasi. Vzigalico drZite za krajsi ¢as ob
gelu, dokler plameni niso jasno vidni. Nato lahko
znova razprostrete oglje.
Po nekaj minutah se velikost plamenov poveca na
pribl. 30 cm. Gorilni gel zgori po pribl. 20 minutah.
Priblizno 30 do 40 minut po vzigu, ko so vzigalni
briketi prekriti s tanko plastjo sivih saj, lahko
namestite reSetke za peko. Va$ Amica je zdaj
pripravljen za uporabo.
Na prostem lahko uporabljate reSetko za peko ali
pladenj.
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10. V notranjih prostorih je primerneje uporabljati
pladnje za peko, saj boste tako preprecili kapljanje
masti na vroCe oglje, kar povisa plamene in povzroCi
nastanek dima. Preden vzigaini briketi ne dosezejo
lepe bele barve, ne nameScajte pladnja za peko, saj
boste v nasprotnem primeru zadusili ogen;.

Pladen;j za peko in reSetko za peko redno pomivajte
ter tako prepreCite nastanek dima zaradi zapecene
mascobe.

11.

NASVET: Ce Amico uporabljajte v notranjih prostorih,
lahko notraniji gorilnik iz nerjavnega jekla vzamete ven
iz keramicnega gorilnika, prizgete zunaj (korak 3 do
6) in ga, ¢im se vZigalni briketi obarvajo belo, nesete
nazaj noter in ga namestite v keramiéni gorilnik. Po
koncéani peki lahko Amico pustite zunaj, kjer ogenj
ugasne.

VARNOST

1. Amico lahko uporabljate tako znotraj kot na prostem.
Za varno peCenje na Zaru z Amico v notranjih
prostorih, poskrbite za naslednje:
* prostor mora biti dobro prezraCevan (okna ali
vrata), zagotovljen mora biti dovod svezega zraka
* da se uporabljajo samo vZigalni briketi in gorilni gel
za Zar,
* da sledite ostalim priporocilom v priro¢niku.
Amica ni namenjen za ustvarjanje razpolozenja, zato
0gen;j po peki ugasnite.
Nikoli ne uporabljajte naprave Amica ob mocnem
vetru.
Vedno postavite napravo Amica na silikonski
podstavek, ki je priloZzen v paketu, ter na trdno
osnovo, stran od vnetljivin objektov ter objektov, ki
se lahko stopijo. Silikonski podstavek varuje vaso
mizo pred vro€ino in poSkodbami.
Napolnite keramicni gorilnik z 0,5 | vode pred vsako
uporabo.
Nadevajte najve¢ 300 g briketov v notraniji gorilnik.
Vedno uporabite suhe barbecook® brikete (v skladu
z RD 28/04/1993, NBN M 11-001 in EN 1860-2).
POZOR! Za priZiganje ali vzdrZevanje ognja ne
smete uporabljati alkohola ali bencina. Uporabljajte
samo vZigalnike, ki ustrezajo standardu EN1860-3!
Na vzigalne brikete ne smete zlivati vnetljivih oz.
gorljivih tekoCin. Gorilni gel barbecook® zlijte v
ohlajen notranji gorilnik, pod spodnjo reSetko in
pod vzigalne brikete. Ne dodajajte gorilnega gela, e
vzigalni briketi ali gel Ze gorijo.
ZAPOMNITE SI! Naprava Amica lahko postane
zelo vro€a, zato je ni varno premikati, dokler
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